
お餅つき～鏡もち～鏡開き
～かき餅になるまで

①１２／２６ うすをいただいたので、
今年は臼と杵で餅つき！

②鏡もちの出来上がり！
（だいだいを乗せて）

③カビが生えないようにしながら乾かして
いきます いい感じにヒビが入ってきました

⑥かき餅にするため、小さくし、
よく干します⑤なかなか割れないので、

手で開いていきました
④１／１１鏡開き
木づちで えいっ！

⑦かき餅はいつごろ食べられる
かな？


